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Ostriche

Half/heel dozijn oesters met een vinaigrette van rode wijnazijn en sjalotjes

Ostriche
Oesters gepocheerd in hun vocht en het sap van de Muscatdruif gegratineerd
met een sabayon van dragon

Carpaccio
Carpaccio van runderhaas met truffelmayonaise en een tomatentaartje
gegratineerd met Parmezaanse kaas

Gamberoni
Gamba’s gebakken in boter met champignons, knoflook en tomatenblokjes

Insalata alla Cesare
Radicchiosalade met gebakken pancetta, gegrilde en gemarineerde kip
geserveerd met een ansjovisdressing en rozemarijnolie

Caprese
Klassieke Italiaanse salade van tomaat, mozzarella en basilicum

Salmone
Zalmcarpaccio gevuld met een fijne gravlax ('n zoetig sausje van
dille en mosterd) met een limoncellodressing

Antipasto
Verschillende Italiaanse lekkernijen van gegrilde en gemarineerd groenten,
vleeswaren en vis geserveerd met focaccia. Voor 2 personen

Tonno
Rosé gebakken tonijn op een bedje van zuurkool gegaard in appeljus
en witte wijnsaus
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Zuppa di pomodore
Tomatensoep met pesto

Zuppa di carote
Wortelsoep met een quenelle van gemberroom en gerookte eendenborst

Zuppa di pesce

Rijkelijk gevulde vissoep

14,00/27,00
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Tagliatelle con funghi e tartufo
Tagliatelle met bospaddenstoelen, truffel en Parmezaanse kaas

Linguine frutti di mare
Linguine met verse schaal- en schelpdieren, kerstomaten en rode peper

Penne della cucina
Penne carbonara geflambeerd in Parmezaanse kaas met Vecchia Romagna

Penne quattro formaggio
Penne met vier kazen

Cannelloni Bolognese
Cannelloni met bolognesesaus

Lasagna di verdure
Lasagne met paprika, aubergine, courgette, champignon en tomaat

Spaghetti con gamberoni e salmone
Spaghetti met gamba’s, groene asperges en gerookte zalm

Risotto frutti di mare
Risotto met schaal- en schelpdieren

Risotto con funghi
Risotto met bospaddenstoelen en Parmezaanse kaas en truffelolie
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Orata

Hele dorade in een korst van zeezout uit de oven en een gamba 23,50
Merluzzo

Gebakken kabeljauwfilet geserveerd in een visbouillon met saffraan 24,00

Passera di mare

Scholfilet gevuld met een mousse van gamba’s en bieslook
en een saus van kreeft 23,50

Branzino
Zeebaarsfilet en een “piquillo "paprika gevuld met aardappelpuree
op smaak gebracht met kabeljauw, petoncles op een spiesje van

citroengras geserveerd met een saus van waterkers 26,00
Astice
Hele kreeft uit de oven gegratineerd met Parmezaanse kaas (ca. 500 gr.) 39,00
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Filetto

Tournedos van runderhaas met een truffelsaus, rucola
en Parmezaanse kaas

Vitello

Kalfsmedaillons gegratineerd met Taleggiokaas en een balsamicosaus

Anatra
Gekonfijte eendenbout geserveerd met een rozemarijn-honingsaus

Agnello
Lamsragodt met verschillende groenten en ‘n lamskotelet verpakt
in krokant gebakken filodeeg

Cervo
Getrancheerde hertenbiefstuk met een zachte saus van groene peper
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Pirva's

Margherita

Tomatensaus, buffelmozzarella, verse tomaat en basilicum 9,00

Salami picante
Tomatensaus, mozzarella en pikante salami 11,50

Quattro staggioni
Tomatensaus, mozzarella, champignons, spinazie, paprika en salami 12,50

Rucola e prosciutto di Parma

Tomatensaus, mozzarella, rucola, Parma ham en Parmezaanse kaas 12,50
La cucina
Mozzarella, verse tomaat, kappertjes, rode ui, ham en pesto 11,50

Quattro formaggio

Tomatensaus en vier soorten kaas 13,00
Calzone

Tomatensaus, champignon, ham, spinazie, ei en mozzarella 12,50
Tonno

Tomatensaus,verse tomaten, tonijn,olijven en rode ui 12,00
Bosco

Tomatensaus, bospaddenstoelen, Parmezaanse kaas en truffel 13,50




